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Fahrenheit Crew

Najpierw pojawit sie tytul. Zeby byto nieco bardziej fantastycznie, zamarzyto mi sie skojarzy¢
produkcje alkoholowa z postapokalipsa. Czy dobrze? Nie mam zielonego pojecia. Producenci alkoholi
autoramentu wszelkiego zazwyczaj umieli jakos przetrwaé¢ wojny, rewolucje i kleski zywiotowe, ale
zeby od razu apokalipse?

Wyszlo mi na to, Zze moze lepiej zostawi¢ malo optymistyczne kwestie i zajac sie tematem
przewodnim.

Rzucitem w kat rozmyslania natury fatalistycznej z lekka, wybratem w edytorze tekstu wielgasna
czcionke w stylu szalonych lat dwudziestych poprzedniego wieku (ktérej na szczescie nie bedzie tutaj
widac) i zaczatem pisaé. Mgliscie przypomina mi sie motyw jednego z opowiadan Ziemianskiego:
porozsypywane po biurku naboje dla lepszego pisania wybuchowych tekstow. Moze powinienem byt
przed soba postawic butelke jakiego$ zacnego trunku, szkto, wlaczyc¢ , Autobiografie” Perfectu (...byt
Luxemburg, chata, szklo...)?

Majac na uwadze chec¢ napisania czegos, co da sie czyta¢ - moze lepiej zostane przy cichym kubku
kawy... Przyznam sie od razu, ze tytut nie jest najlepszy. Jego zto wynika wprost ze stowa wino, bo
postanowilem sobie napisac¢ nie tylko o trunkach, ktore destyluje sie z winogron.

Przede wszystkim o takich, ale jako ze urodzitem sie i spedzitem wiekszos$¢ zycia w regionie naszego
kraju znanym z kilku bohateréw narodowych, o ktérych wiadomo, ze za kolierz nie wylewali, i
jabtek, to dlaczego nie miatbym umiesci¢ w skromnie pogladowym zestawieniu destylatow takze
calvadosu? Przyszta mi do gtowy odpowiedz: a dlaczego nie?!

Wiec dla uporzadkowania (co poczyniam takze dla siebie) chce napisa¢ cos na temat koniaku z
Francji i innych stron swiata, trunku o nazwie armagnac, jednym Irlandczyku, calvadosie, tym, czym
sie r6zni brandy od koniaku, przeobrazeniu sie grappy, winiaku i jeszcze tym, co mi po drodze
przyjdzie do gtowy. Historia francuskiego (na razie jeszcze dodam to w wiekszosci wypadkéw zbedne
dookreslenie) koniaku swego czasu mnie zachwycita. Koniaku i uroczego koktajlu o nazwie kir
czasem nawet royal. Otz nawet Francuzom zdarza sie stwierdzi¢, ze ich wina nie sa dobre (albo
inaczej: niekoniecznie pasuja do aktualnej mody).

Tak po prostu i zupeknie terroir nie lezy i w ogdle. Takie na przyktad Dijon moze mie¢ dobra
musztarde, likier porzeczkowy, zmyslnego mera, ale niestety tamtejsze wino... Wiec mer swego
czasu wymieszat wino z likierem i efekt jest znany do dzisiaj i jeszcze dalej. Ba, bez wiekszego
problemu da sie go sfabrykowa¢ w kazdym barze.

Z koniakiem sprawa miata sie podobnie, cho¢ bez dodatku musztardy. W okolicach miasteczka
Cognac, w regionach Grande Champagne, Petit Champagne i jeszcze kilku innych z szampanem nie
majacych zbyt wiele wspdlnego biate wino (gtéwnie ze szczepu ugni blanc) przesadnie dobre nie jest,
nie ma co sie oszukiwaé, wielu osobom do gustu nie przypadnie. W okolicach XVII wieku kto$ wpadt
na pomyst poddania go podwdjnej destylacji.

Z wina majacego kilkanascie procent alkoholu powstaje najpierw brouillis z okoto 28% alkoholu,
ktory potem staje sie woda zycia - circa siedemdziesiecioprocentowym eau-de-vie du Cognac.

Destyluje sie wino bardzo mtode, owoce zebrane jak najszybciej w okolicach paZzdziernika powinny



zostac puszczone w obieg, na mocy wlasciwych przepiséw, przed marcem nastepnego roku.

Wypada wspomnie¢, ze produkcja koniaku to zdecydowanie nie jest zajecie dla ludzi przesadnie
oszczednych, bowiem 1 litr eau-de-vie (celowo wciaz jeszcze nie pisze koniak) pochtania co najmniej
8 litrow wina.

Ainie jest to jeszcze koniec strat! Lezakowanie w beczkach takze wptywa na zmniejszanie sie ilosci
wlanych do nich trunkéw. To, co z beczek bez niczyjej ingerencji ubywa czasami, nazywa sie
udziatem aniotéw (okoto 2% catosci).

Nastepna faza produkcji trunku, ktéry po jakims czasie zacznie sie nazywac koniakiem, jest
beczkowanie. Destylaty sa umieszczane w debowych beczkach, ktére powstaja z francuskich debéw
majacych za soba co najmniej stulecie obcowania ze swiatem.

Swoja droga produkcja beczek do alkoholi jest zajeciem niemal rownie intratnym, co elitarnym. Nad
beczkami i znajdujacymi sie wewnatrz nich zapasami oczywiscie u kazdego producenta czuwa caty
sztab ludzi, ktérzy w odpowiednim momencie mieszaja wody zycia z réznych rocznikow, degustujac
efekty co najmniej kilkukrotnie (dla zachowania wtasciwego smaku, aromatu, koloru) i zlecajac do
zabutelkowania.

Czesto poszczegolne role w tworzeniu koniakoéw przechodza z pokolenia na pokolenie, zeby tylko
wspomnie¢ siedem pokolen panstwa Fillioux, tworzacych kompozycje poszczegdlnych eau-de-vie dla
rodziny Hennessy, jednego z najwazniejszych na swiecie producentéw koniaku.

Na butelce koniaku niemal zawsze znajduje sie jeden z kilku skrétéw. VS, VSOP i tym podobne.
Kazdy z nich ma swoje odbicie w wieku destylatéw drzemigcych wewnatrz danej butelki. Albo
inaczej, w wieku starzenia sie destylatéw w beczkach.

Wszystkie one tlumacza sie z angielskiego, co jest mocno zwigzane z silng tradycja eksportowania
koniakéw na zachdd i péinoc; do takich Stanéw Zjednoczonych beczki z koniakiem trafiaty jeszcze
przed koncem XVIII wieku, wiec w perspektywie to szmat czasu. Jeszcze wczesniej obracali nimi
Holendrzy (zreszta stowo brandy ma niderlandzkie korzenie jako , palone wino”).

I tak: VS - very special - destylaty lezakujace w beczkach dwa lata i wiecej. VSOP - very special
(superior) old pale - przynajmniej cztery lata w beczkach. XO - extra old - przynajmniej szes¢ lat
(planowane jest od roku 2016 podniesienie do dziesieciu lat).

Lata w beczce sa liczone od najmtodszego destylatu, a producenci wedle wtasnego uznania moga ten
okres przedtuzaé. Na ten przyktad w Hennessy XO tworzy mieszanina stu destylatow, z ktorych
najmlodsze maja lat szes¢, a najstarsze okoto trzydziestu. Poza tym mozna jeszcze spotkac inne
oznaczenia: obowiazujace ogoélnie (na przyktad Hors d’Age) albo tworzone przez producentéw i
niekiedy spetniajace funkcje nazwy wilasnej konkretnego trunku. Zazwyczaj rzecz sie ma w
przypadku drogich koniakow z bardzo starych destylatow.

Taki Richard Hennessy ma w sobie destylaty z samych poczatkdw zatozonej w 1765 roku wytworni, a
wewnatrzbutelkowa historia Remy Martin Ludwik XIII zaczyna sie w roku 1821. Irlandczyk...
Richard Hennessy, zanim zostal ojcem przedsiebiorstwa, ktore jest najwiekszym na swiecie
producentem koniaku, byl oficerem stuzacym we francuskich sitach zbrojnych.

Osiadlszy w okolicach Cognac, otworzyt w 1765 roku jedna z pierwszych wytworni koniaku. Jako
pierwszy zaczat tez eksportowac swoje wyroby za Wielka Wode i przyczynit sie do stworzenia
klasyfikacji koniakéw. Tak sie jakos$ dziwnie zlozylo, ze koniak (w sensie destylowane wino) nie byt
pierwszy. Nawet we Francji wyprzedzit go przynajmniej jeden trunek destylowany z wina -



armagnac. Dokumenty wspominajg o jego wystepowaniu juz okoto XV wieku.

Rdznice z koniakiem? W gruncie rzeczy i niewielkie i jednoczesnie do$¢ znaczne. Produkt bazowy
zostaje w znacznej mierze taki sam - mocno kwasowe i mato alkoholowe wino biate. Nawet wsrod
szczepoOw zatwierdzonych przez przepisy znajduje sie ugni blanc. Potem trzeba je przedestylowac - i
tutaj pojawia sie gtéwna roznica.

O ile koniak destyluje sie dwukrotnie, o tyle armagnac tylko raz. I jeszcze dochodzi kwestia
regionalnego podziatu. Armagnac jest z Gaskonii, podobnie jak bohater powiesci akcji d’Artagnan. W
przypadku produkcji alkoholowej (serowarskiej, wedliniarskiej i jeszcze innej) podziat regionalny ma
niebagatelne znaczenie. Armagnac moze by¢ sprzedawany jak koniak - w postaci mieszanej,
poddawanej podobnym sprawom oznaczeniowym, albo z rocznikiem na butelce. Rocznikiem, powiem
otwarcie i bez ogrodek, catkiem niemlodym (co najmniej dziesiec¢ lat plus, ale bez wiekszego
problemu da sie kupi¢ na przyklad z roku swojego urodzenia). W tym ostatnim przypadku rocznik
jest rocznikiem zbioru winogron.

Co sie z nimi dalej dzieje, jest tez w wielu przypadkach opisane na butelce. Wielu producentéw
podaje na przyktad dodatkowo rocznik przelania do butelki czy odwotanie do konkretnych
czterystulitrowych beczek.

Jedno i drugie jest brandy. Podobnie jak ormianski koniak tez brandy jest. I jednoczesnie jest
koniakiem. Czyli kwestie nazewnictwa i miedzynarodowego prawa. Ogdlnie rzecz biorac jest tak, ze
kazdy koniak jest brandy, ale nie kazda brandy jest koniakiem.

Brandy odnosi sie w zasadzie do wszystkich trunkéw powstajacych przez destylacje wina (w
niektorych przypadkach takze owocowego, ale wtedy konieczne jest dookreslenie np. Cherry
brandy). Poza tym kwestie prawne reguluja uzytkowanie konkretnych nazw (koniak, armagnac etc.),
majac na uwadze konkretne regiony, okreslone szczepy winorosli, metody produkcji. W Unii
Europejskiej sprawa jest prosta.

Koniak jest tylko jeden, ze tak sparafrazuje stwierdzenie o krélowej. Ale Swiat nie ogranicza sie do
Unii Europejskiej. No i wlasnie tutaj zaczynaja sie schody. Koniak ormianski (oraz kilka innych
robionych w tym regionie).

Armenia data Francji catkiem sporo. Ormianskiego pochodzenia jest byly pitkarz Youri Djorkaeff i
kierowca Formuty 1 Alain Prost. Ponoc¢ takze koniak na samym poczatku byt produkowany w Azji. O
ile wiem, obecnie istnieje wzajemna umowa miedzy rzadami tych dwdch panstw, dotyczaca kwestii
uzytkowania nazwy koniak przez Ormian. Odnosi sie ona do rynku wewnetrznego i tam moze by¢
wykorzystywana w catej okazatosci.

Kwestie handlu z krajami UE sa znacznie utrudnione, a wwozenie ormianskiego koniaku na teren UE
moze spotkac sie z brakiem przychylnosci funkcjonariuszy strazy granicznej. W ramach nieco
przekornej ciekawostki wspomne, ze amatorem ormianskich koniakow byt Winston Churchill.

W sieci znalaztem taki oto cytat: ,Nigdy nie spdzZniaj sie na obiad, pal hawanskie cygara i pij
ormianskie koniaki”. No ale wtedy jeszcze nie byto zjednoczonej Europy i koniecznosci tworzenia
wspolnotowych przepiséw prawa.

Brandy mozna wiec robi¢ z réznym powodzeniem mniej wiecej na catym swiecie. W naszym kraju
klasycznym przyktadem jest winiak (luksusowy, ze tak nawiaze do marki handlowej). Cudowne
brandy robi sie na przyktad w Hiszpanii pod stoncem Andaluzji, zeby wspomnieé cho¢by marke
Cardenal Mendoza (Brandy de Jerez) tworzona na bazie biatego, wytrawnego sherry.



Jak juz wspomniatem, wychowatem sie w regionie znanym przede wszystkim z jabtek, dlatego nie
omieszkatem napisac kilku zdan na temat calvadosu. Jego ojczyzna moze by¢ tylko i wylacznie
Normandia, skad tez przyjat swoja nazwe. Calvados jest jednym z normandzkich departamentow i
niejako przy okazji ulubionym trunkiem bohateréw jednej z ksiazek Ericha Remarque’a. Czym jest
calvados? To proste: destylowanym cydrem. Jest takze rodzajem owocowej brandy. Zeby trafit do
sprzedazy, wymaga przynajmniej dwuletniego okresu lezakowania w debowych beczkach, posiada
tez podobny do koniaku system okreslania minimalnego wieku dojrzewania.

Sklepowe ceny sa wzgledem koniaku tez, trzeba przyznac, podobne. I szkta zazwyczaj tez uzywa sie
tego samego. Bo calvados to taki koniak, ale z jabtek. I dzieki temu smakuje zauwazalnie inaczej.
Zaryzykuje stwierdzenie, Ze jest nieco bardziej Swiezy i kwaskowy od koniaku. Kwestia produktu
bazowego. Na sam koniec chcialem jeszcze wspomnieé¢ o alkoholu, ktdry zrobit zawrotna kariere w
stylu ,od zera do bohatera”. Mianowicie grappa (na zasadzie podobienstw mozna wspomnie¢ o jej
kuzynostwie: francuskim marc, batkanskiej rakiji i jeszcze kilku - powstajacych w zasadzie wszedzie
tam, gdzie ludzie pedza... tworza wino). Juz pobieznie przygladajac sie metodzie produkcji jawi sie
pewien wniosek: z wielkiego Ce taki alkohol nie zaczynat. Nawiazujac do popularnych ostatnio
umow, mozna go niemal nazwac ,$mieciowym”. W zaden sposéb ztym, po prostu mato nobliwym z
poczatku. Stuzacym nieco innym celom.

Grappa zostata pomyslana jako trunek dla koneserow mocnych wrazen (u nas podobne wrazenia
zazwyczaj maja wisienke na etykiecie i plastikowa zatyczke, ktéra mozna zerwaé na ten przyktad
gwozdziem). Najpierw powstawato wino, a dopiero potem ,zuzyte” winogrona - w dalszej winiarskiej
produkcji juz niepotrzebne - poddawato sie dodatkowej obrébce. Mowiac nieco brutalnie, wyciskato
sie z nich ostatnie soki, zeby jeszcze cho¢ pare groszy zarobic.

Przefermentowane i wydestylowane dawaly trunek o woltazu na poziomie od trzydziestu kilku do
piec¢dziesieciu paru procent. W sam raz na kieszen i temperament niecierpliwcéw, ktorzy winem
upijac sie nie lubia. Robotnikéw na przyktad. Dopiero pézniej grappa, gdy zaczeta stawac sie
trunkiem popularnym i wsrdd bardziej zamoznych ludzi, zaczeto poprawiac jej jakos¢, a za jakoscia -
oczywiscie cene.

Mocno znane sg grappy produkowane na poinocy Wtoch, w okolicach Vincenzy, Werony i Wenecji (a
przede wszystkim Monte Grappa). Do jej produkcji uzywa sie niejednokrotnie tych samych winogron,
ktore tworza wielkie wina i poswieca rownie wiele troski; grappe produkuja tez powazni winiarscy
producenci, cho¢by marka z nazwiskiem omawianego w szkotach tworcy ,Boskiej komedii”.
Oczywiscie nie znaczy to zupelnie, Ze nie mozna na rynku dosta¢ grappy w bardziej rozsadnych
cenach - bo mozna. Nawet niekoniecznie wioska (mimo faktu, ze jest to w Unii Europejskiej nazwa
zastrzezona).

Nie ma tu mowy o sytuacji w stylu istnienia ormianskiego czy azerskiego koniaku! W sposéb zupetie
zwyczajny wspolnotowe przepisy pozwalaja na produkowanie grappy poza Wtochami w San Marino
oraz czesci Szwajcarii (tej bardziej wloskiej). Poza tym wyznaczniki grappy sa jeszcze dwa, nieco
bardziej techniczne. Grappa musi by¢ produkowana z wytloczyn i w czasie fermentacji tychze
wytloczyn nie moze by¢ mowy o dodawaniu do nich wody. Wody... Oczywiscie grappa (alkohol w
sensie) niewiele ma wspdlnego z marka gazowanych napojow, ktére czasami zdarza mi sie spotkac
na marketowych potkach.

*+* W trakcie pisania do gtowy przyszta mi anegdota... Albo inaczej, nieco wyrwana z kontekstu
scena z filmu. Gléwny bohater, zarabiajacy na zycie pelieniem obowiazkéw maklera na londynskiej
gieldzie, siedzi w restauracji. Zamawia kieliszek koniaku (i tu dwie uwagi na marginesie, skoro i tak
juz posuwam sie do dygresji: 1) jakos tak sie ztozyto, zZe nie lubie okreslenia lampka
wina/koniaku/czegokolwiek. Okreslenie zalatuje mi jakims tanim szyfrem; 2) w filmie autorzy nie



omieszkali zbudowa¢ pewnego product placementu, skoro bohater rzuca nazwa koniaku, ktorego w
Polsce na oczy nie widzialem, a ktérego w sumie jest okoto 2000 butelek po tadnych kilka tysiecy
euro za sztuke) stwierdzajac, ze woli koniak, bo na wino jest zbyt niecierpliwy.

By¢ moze... To dos¢ tadne zamkniecie tematu, cho¢ szczerze sie przyznaje, ze efekty mojej pracy nie
zamierzajg nawet pretendowac do miana obszernego opracowania. Na temat kazdego z alkoholi,
ktore wymienitem cho¢by mimochodem, napisano cate narecza ksiazek. Trudno tez w kilku stowach
zmiescic po kilka stuleci tradycji wytwdrczosci, znanych producentéw i anonimowych
bimbrownikdw. Ot, chciatem kilka rzeczy zasygnalizowac, na pare szczegotow zwrdci¢ uwage i
pozostawi¢ wystarczajaco duzo miejsca na dociekania oraz organoleptyczne proby. Oczywiscie z
wina mozna tez zrobi¢ cala mase innych ciekawych i arcysmacznych rzeczy. Ot, taki na przyktad sos
holenderski.
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