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Marek Przyborek "Trzy Wdowy, dwoch
Mnichow oraz Polak. Czyli szesSc¢ osob do
butelki szampana"

Fahrenheit Crew
Wszystko zapisane moze by¢ uznane za snobizm i uzyte przeciwko piszacemu.

Szampan, aby byt prawdziwy, musi powstawa¢ w Szampanii (w okolicach miasta Reims). Przepisy
zaktadaja takze odpowiednia metode produkcji - oparta na dwukrotnie prowadzonej fermentacji -
oraz dopuszczaja uzycie zaledwie trzech szczepow winorosli. Mimo ze wiekszos¢ szampanow ma
bialy kolor, to biaty szczep w tym elitarnym zestawieniu jest tylko jeden, jeden z najpopularniejszych
w ramach zados$c¢uczynienia: chardonnay. Towarzysza mu dwa szczepy bezwzglednie czerwone: pinot
noir oraz pinot meunier (w tym mniej wiecej miejscu autor pozostawia otwarty temat tego, czy nazwy
szczepOw winiarskich powinno sie pisa¢ zaczynajac od litery wielkiej, czy matej; po sporych targach
natury moralnej, trzeba przyznac). Szampana produkuje niespelna trzysta domow szampanskich i
kazdy z nich szczyci sie powazna historia.

Akurat fakt, ze winogrona maja ciemna skorke, w zaden sposob nie dyskwalifikuje ich w kwestiach
robienia bialtych win. Odpowiadajace za kolor zwiazki chemiczne znajduja sie przede wszystkim w
skorce, podczas gdy migzsz jest jasny - z kilkoma nieco niszowymi wyjatkami (za przyktad da¢ mozna
niemieckiego dornfeldera, charakteryzujacego sie zaréwno ciemna skorka, jak i migzszem). Robiac
wino biate z takich owocow trzeba sie sporo wiecej napracowac - albo zdejmowac skorki, albo po
wycisnieciu soku nie doprowadzac¢ do kontaktu ze skorkami. Zazwyczaj znacznie latwiej jest znalez¢é
biate owoce.

Podobny artykut nie jest miejscem do tego, zeby chocby wymieni¢ wszystkie domy szampanskie
(ktorych jest gdzies w okolicach trzech setek - mniej lub bardziej znanych, dziatajacych na lokalnym
rynku albo w skali globalnej). W ramach zainteresowania czytelnikéw tematem historig trunku z
babelkami chciatbym jednak nakresli¢ pokrotce sylwetki kilku 0s6b, dzieki ktorym - miedzy innymi -
niektorzy producenci licza sobie sporo pieniedzy za kazda butelke , prawdziwego” szampana. Niech
postuza temu szczytnemu celowi osobistosci, ktore wymienitem w tytule. Moze czasami warto
popatrze¢ na trunki przez pryzmat tych wszystkich, ktorzy sie podpisuja w réznych miejscach albo
pozostaja zupeinie anonimowi.

W historii szampana jest wiele ciekawych, nieszablonowych i prominentnych oséb, ale na potrzeby
tego artykutu pozwolitem sobie wybrac szes¢. Tylko i az. Liczba to zupelnie nieprzypadkowa -
wedlug jednych oznacza doskonatos¢, inni (Apokalipsa choéby) przypisuja jej znaczenie negatywne.
Ja ja wybratem z powodu duzo bardziej prozaicznego. W gastronomii przyjmuje sie zupetnie po
prostu, ze jedna standardowa butelka szampana wystarcza do napetnienia szesciu kieliszkow
(oczywiscie zalezy to od pojemnosci kieliszkow i potrzeb chwili, ale dla naszych celéw niech zostanie
szesc).

Kultura nakazuje przepuscic¢ panie przodem. W tym konkretnym przypadku pozwole sobie jej
uchybié, zeby przedstawi¢ Mnicha numer jeden. Jego nazwiskiem w czasach wspoétczesnych jest
sygnowany szampan (produkowany przez Moét et Chandon) tyle prestizowy, co dodatkowo catkiem
znany w popkulturze jako jeden z symboli luksusu. Za jedna butelke nierocznikowego Dom Pérignon
trzeba zaptaci¢ w sklepie mniej wiecej 600-700 ztotych, a jezeli na butelce pojawi sie dodatkowo
rocznik (zdarza sie taka sytuacja ledwie pare razy na dekade, w najlepszych dla winorosli latach),



cena wzrasta kilkukrotnie. Szampan Jamesa Bonda wziat imie od francuskiego zakonnika z
osiemnastego wieku. Pierre Pérignon (wiadomo na pewno, ze zmart w 1715, natomiast dat urodzenia
rozne zrodta podaja co najmniej kilka) byt benedyktynem, piwnicznym w opactwie Hautvillers.
Whbrew temu, co mogtoby sie wydawac, nie wymyslit szampana - w sensie wina z babelkami. Czasami
przypisuje mu sie ten wynalazek, ale ludzie zdazyli poznac¢ juz smak wina musujacego przed jego
urodzeniem. Jednak to dzieki temu dos¢ szczegélnemu mnichowi szampan jest wiasnie taki, jakim
znamy go teraz. Dom Pérignon jest uznawany za tworce szampana w butelkach z korkiem, a z calg
pewnoscia jego pierwszego profesjonalnego producenta, smakosza i reformatora. Niekiedy mowi sie,
bazujac miedzy innymi na rzezbiarskich przedstawieniach pokaznych rozmiaréw zakonnika, ze nasz
bohater byt niewidomy. Widzie¢ widziat, ale jezeli wierzy¢ zapiskom, w swojej pracy czesto wzrok
wyreczal innymi zmystami. Jedna z najwazniejszych rzeczy w robieniu jakiegokolwiek wina jest
znalezienie momentu, w ktérym winogrona sa dojrzate, kiedy maja w sobie dokladnie tyle cukru ile
potrzeba - ani za duzo, ani za mato. Dom Pérignon sprawdzal winogrona majac na wzgledzie ich
smak, miekkos$¢, zapach. Z punktu widzenia smakosza winogron deserowych nie byto to zajecie
szczegolnie przyjemne. Winogrona uzywane w winiarstwie nie sa smaczne, gdy przychodzi je jes¢ -
cierpkie, w wielu przypadkach z gruba skorka, mate i nieszczegdlne.

Owoce owocami, ale zwlaszcza rzecz dotyczaca butelki nie powinna by¢ bagatelizowana, choé¢ by¢
moze wydaje sie btaha. Szampan, ktéry w czasach Pérignona prébowano upchnac (ze sie tak
kolokwialnie wyraze) w butelkach zupeie zwyczajnych byt jak, nie przymierzajac, bomba zegarowa
- strzelajgca korkiem, a czasami rozsadzajgca butelke od srodka. Jezeli wyobrazi¢ sobie dodatkowo
cala piwnice, reakcje tancuchowa i przypadkowego cztowieka na drodze... C6z, nie jest to
szczegolnie przyjemne. Nawet w dzisiejszych czasach zalecana jest przeciez daleko idaca ostroznosc,
jezeli chodzi o obchodzenie sie z butelkami szampana. Zwlaszcza stare korki posiadaja niesamowita
tatwo$¢ wyskakiwania z butelki, a ciSnienie wewnatrz miewa sporo ponad cztery bary - czasami
wystarcza to, zeby ztamacé kciuk, wybi¢ oko lub najzwyczajniej w swiecie zabi¢ (mowi sie, ze
prawdopodobienstwo $mierci w wyniku uderzenia korkiem od szampana jest wieksze, niz w
przypadku ugryzienia przez jadowitego pajaka). Stad tez autorska zyczliwos$¢ dla niedoswiadczonych
kelnerow, ktorzy rwa sie do nastoletnich szampandéw. Nie dos¢, ze trzeba bedzie sprzatac
restauracje, to niejeden gos¢ ze swietym oburzeniem zazada od menedzera kolejnej butelki...
Pérignon nie tylko, ze korkowat butelki, to jeszcze wprowadzit druciany oplot, z ktérego dotad nie
zrezygnowano nawet w Igristoje. Zastug wystarczy na to, zeby dosta¢ szampana z wiasnym
nazwiskiem? Zdecydowanie, nawet jezeli jego pierwsza butelke sprzedano dopiero w 1935 roku.
Relatywnie niby niezbyt dawno, ale wystarczajaco, zeby dorobi¢ sie wiekopomnej stawy i reklam ze
znanymi gwiazdami kina. James Bond tez nie pija zupelie zwyczajnych trunkow... Aktualnie w
filmach pojawia sie co prawda Bollinger (czyz mozna wini¢ specow od marketingu, ktérzy probuja
sprzedaé swoj produkt?), ale Dom Pérignon ma stale miejsce w historii agenta 007 - ot, cho¢by w
,Dr. No” dwaj bohaterowie majaq szanse sie ktoci¢, ktory rocznik tegoz wlasnie szampana jest lepszy:
1955 czy 1953. Coz, teraz nie znajdzie sie osoba, ktéra bedzie w stanie powiedzie¢. Szkoda...

Rozpatrujac kwestie chronologii, warto takze wspomnie¢ Mnicha numer dwa, zanim jeszcze na scene
wkrocza trzy Wdowy. Mnich numer dwa - Dom Ruinart (1657-1709), bo o nim mowa, takze doczekat
sie szampana z wiasnym nazwiskiem, moéwigc wiecej: pod tym nazwiskiem kryje sie nazwa
pierwszego prawdziwego domu szampanskiego na swiecie, dziatajacego na rynku od 1729 roku. Jego
sztandarowym produktem jest wtasnie Dom Ruinart, szampan wytwarzany tylko i wytacznie z
winogron chardonnay, co na etykiecie oznacza sie romantycznie zwrotem blanc de blancs. Miatem
okazje sprobowac tego szampana z rocznika 1988 (zaledwie rok mlodszego ode mnie) - przezycie
byto zupeknie niespotykane. I nie tylko dlatego, ze drzeliSmy o tego szampana, bo w takim wieku
prawdopodobienstwo, ze zawartos¢ butelki bedzie miata wartos¢ jedynie kolekcjonerska, jest
znaczace.



A wracajac do samego ojca Dom Thierry’ego Ruinarta: podobnie jak Pérignon byt benedyktynem, a
dodatkowo jego siostrzeniec Nicolas (ktéry potem zalozyt maison) uczyt sie u Pérignona w ramach
rodzinnego biznesu. Ojciec Thierry wstawit sie tym, ze wraz z bratem zaczeli szampanem handlowac.
Mamy wiec dwoch mnichéw, jeden zakon i przejsciowo jedno opactwo posréd winnic Szampanii.
Obaj: Ruinart i Pérignon byli wedle tradycji bliskimi przyjacioimi, nie tylko do kieliszka. Gdyby nie
zainteresowanie enologia, Dom Ruinart pozostalby znany przede wszystkim jako historyk oraz
wszechstronnie wyksztalcony czlowiek, pisarz, ktérego dzieta nadal sie cytuje na uczelniach
teologicznych.

Ciekawostka jest, ze sporo lat po swojej Smierci obaj przyjaciele znowu sie zetkneli. W zaden sposob
nie mam na mysli nekromancji, tworzenia zombie ze starych mnichdw, ani ciggnacych sie az do
Swietego Graala teorii spisku na miare Dana B. W gre weszla nieubtagalna ekonomia. Obecnie
obydwa domy szampanskie pltyna pod bandera korporacji LVMH - jednego ze $wiatowych liderow w
produkcji towardw luksusowych, zaczynajac od skérzanych torebek, poprzez bizuterie, wina, whisky
i koniaki, a konczac na perfumach (nalezy do niej m. in. sie¢ sklepéw Sephora).

Byto juz o mnichach (z ktérych jeden postanowit dodatkowo zainicjowac liczacy sie w swiecie
rodzinny interes), a wiec czas na szanowne wdowy. Juz na wstepie jestem winien swoiste wyjasnienie
- historia szampana bardzo wiele zawdziecza kobietom. Mozna powiedzie¢, ze z kilkoma wyjatkami
historia tego trunku jest historig wdéw, ktére musialy prowadzi¢ meskie interesy. Tutaj
przedstawiam jedynie trzy, ale w ramach zachety do dalszych poszukiwan szampanskich legend
powiem, ze bylo ich wiece;.

Pierwsza z nich nalezy do elitarnego klubu ludzi, ktérych nazwiskiem jest firmowany szampan. Juz
jego nazwa wystarcza, zeby wyzby¢ sie podejrzen, ze mogtoby chodzi¢ o zupekie zwyczajna osobe:
La Grande Dame. A mowa o Nicole-Barbe Clicquot z domu Ponsardin (1777-1866), ktorej zawdziecza
rozgtos marka Veuve Clicquot-Ponsardin (nie bedzie wielkim nietaktem, jezeli nadmienie jedynie, ze
obecnie nalezaca do LVMH). Osobom nieco romantycznym moze sie ta nazwa skojarzyc¢ z filmem
»,Casablanca”, gdzie kapitan Renault zamawia wlasnie tego szampana (rocznik 1927, trzeba dodac)
postugujac sie petna nazwa, a nie jedynie zdawkowym ,najlepszego szampana”. Skadinad szkoda, ze
scenarzysci juz nie tworza podobnych rél...

Legenda pani Clicquot rozpoczeta sie w 1806 (czyli roku, w ktorym wielki czym innym niz wzrostem
mitosnik szampana - Napoleon B. - rozprawiat sie pod Jena i Auerstedt z Austriakami, tradycyjnie
wolacymi swojego griner vetlingera), gdy nagle owdowiata kobieta zostata zmuszona do zajecia sie
interesem dotad raczej meskim. A jego sytuacja, mowigc delikatnie, najlepsza nie byta. Konkurenci
sprzedawali szampana tradycyjnie na rynek angielski albo bazowali na rynku lokalnym, nasycajac
obydwa w dos¢ powaznym stopniu, co nie rokowato dobrze dla potencjalnych nowych graczy. Wdowa
Clicquot postanowila dla odmiany zaatakowac Rosje. Jeden z jej emisariuszy (dzis powiedzielibySmy
tadnie: przedstawicieli handlowych) sprzedat na carskim dworze szampana rocznik 1811, zgodnie z
6wczesna moda dosc¢ stodkiego - na tyle skutecznie, ze zapewnilo to dostawy przez najblizsze
polwiecze (i poskutkowalo wielka mitoscia Romanowdéw do babelkow oraz powstaniem marki
szampana Cristal, stworzonej przez Louisa Roederera specjalnie dla cara Aleksandra). Wdowa, juz za
zycia powszechnie nazywana La Grande Dame, pozostawita swoj slad w kwestii Swiadomosci marki
az do dzisiaj, cho¢by za sprawa kolorow etykiet - Zotta tonacja nie jest niczyja inna inwencja, ale
wlasnie Nicole-Barbe. W bardzo widoczny sposob zrewolucjonizowata takze produkcje. Wymyslita
odpowiednie pulpity, w ktorych trzyma sie butelki (codziennie obracajac), co zapewnia przede
wszystkim uzyskanie klarownego wina. Obecnie tego szampana - jezeli chodzi o wersje
nierocznikowe, zupetnie niezmiennego z roku na rok (za co odpowiada cata armia ludzi) - pija sie na
catym swiecie, a kreci nim maszyna. Manualna praca fizycznych pracownikdw jest zarezerwowana
tylko dla najwiekszych, rocznikowych szampandow. W pewnym sensie swiadectwo czasow,
nieprawdaz?



Wdowa numer dwa z La Grande Dame nie zgadzata sie w jednej podstawowej kwestii - szampan
powinien by¢ wytrawny, a nie stodki. Panie i Panowie, Jeanne Louise Aleksandra Melin, po mezu
Pommery, autorka szampana brut, czyli wtasnie takiego, na jaki snobistyczna moda trwa do dzisiaj.
Mozna powiedzie¢ otwarcie, ze dzieki niej szampan stat sie najbardziej uniwersalnym winem do
positkow (wspominajac jeszcze raz Matego Kaprala i przypisywane mu powiedzenie, ze Szampan jest
dla zwyciezcow zastuzony, dla pokonanych niezbedny - czyli dobry dla wszystkich i do wszystkiego).
Bardzo ciekawym doswiadczeniem jest kolacja, réznorodna i degustacyjna najlepiej, ktorej przez caty
czas towarzyszy szampan. Za kazdym razem bedzie smakowat inaczej, zawsze pasujac do
serwowanej potrawy. W ogole zamowienie wytrawnego wina musujacego w restauracji, w przypadku
gdy kazda z 0sdb je cos$ innego, jest wyjSciem najbardziej taktownym i jednoczes$nie najprostszym,
tym bardziej, ze restauracyjne karty win najczesciej zawieraja wina z babelkami na samym poczatku
listy. Szampan kosztuje, i to niemato, ale na szczescie winiarze i na to znalezli rozwigzanie, nawet
niejedno. Cava z Hiszpanii, wtoska Franciacorta, Cremanty z Bordeaux, czy Burgundii, dobre
niemieckie Sekty etc. - jest z czego wybiera¢. W wielu przypadkach niewiele réznia sie od szampana
zarowno jakoscia, jak i zawartosScia (zwlaszcza te, ktore bazuja na chardonnay).

Wdowa Pommery miata bardzo sprecyzowana wizje swojego szampana - jako czegos, co jest sztuka i
ze sztuka nieustannie obcuje. W projektach zwiazanych z ta wlasnie marka szampana brali udziat
Dior, Givenchy i wielu znanych i lubianych, a siedziba Maison niewiele rézni sie od awangardowego
muzeum; poniekad nadal to procentuje, skoro za luksus trzeba zaptaci¢ catkiem sporo. Do tego byta,
wzorem kolezanki po fachu, innowatorka w kwestiach produkcji i przechowywania szampana.
Stworzyta olbrzymie piwnice - cho¢, gdy mowa o wapiennych kopalniach z naturalnie kontrolowana
temperatura, moze to nie jest najwlasciwsze stowo. Obecnie przechowuje sie tam okoto 20 milionéw
butelek trunku.

Trzecia, najmlodsza z tytutowych wdéw reprezentuje jeszcze jedna z legendarnych marek szampana
- Bollinger. Miata na imie Lily, ale przylgneto do niej okreslenie , Cioteczka”. Cioteczka Lily
Bollinger. Owdowiawszy, musiata pokierowaé rodzinng firma w czasie trwania II wojny Swiatowe;j.
Nawet we Francji czasy wtedy nie byly latwe do prowadzenia intereséw; na rynku trudno byto dostac
wiele artykuldw, nieustannie brakowato rak do pracy w winnicach. Gdy juz winogrona dojrzeja, kto$
musi je zebrac¢, sprasowac i zrobi¢ wino, potem jeszcze dogladac, zainicjowac¢ wtérna fermentacje i
tak dalej. Gdy musujace wino jest juz w butelkach, trzeba je tez pracowicie przekrecac na
specjalnych stelazach, bardzo zreszta fotogenicznych i malowniczych. Z powodu trudnosci z
zaopatrzeniem w paliwo ograniczony byt dostep do dobrodziejstw motoryzacji, zatem madame
Bollinger przesiadta sie na rower, by méc dogladac¢ osobiscie tych wszystkich prac. W czasie
alianckich bombardowan miasteczka Ay w 1944 ledwie uszta z zZyciem, lecz tuz po wojnie zaczeta
nabywac¢ wokot zniszczonego Ay nowe parcele (w 60% procentach sklasyfikowane jako prestizowe
grand cru). Wdowa trzymata ster wtadzy w firmie przez ponad czterdziesci lat - moze to kwestia
przyzwyczajenia, moze zdrowy styl zycia, ale funkcjonuja opowiesci o siedemdziesiecioletniej
Cioteczce Bollinger wciaz objezdzajacej na rowerze swoje winnice. Pod jej kierunkiem podwojono
produkcje i ugruntowano pozycje Bollingera jako jednej z najbardziej rozpoznawalnych marek
szampana. Przy okazji - wlasnie tego, ktérego popija James Bond w co nowszych filmowych
odstonach.

Sprawa mnichow i wdow sie wyjasnita, pozostaje jeszcze opowiedzie¢ o Polaku, troche z przekory,
troche w ramach niszowej ciekawostki. Jest jeden tworca szampana, ktory na butelkach umieszcza
polskiego, biatego orta w koronie. Nie jest wielkim potentatem, ze swoimi szescioma hektarami,
jednak w tym przypadku dobrze jest zaznaczyc¢, ze nie liczy sie ilos¢, ale jakosé,, skoro
sklasyfikowano je jako najlepsze premier cru. Jackowiak-Rondeau rocznie wytwarza okoto
piecdziesieciu tysiecy butelek szampana w réznych konfiguracjach smakowych. Sam zatozyciel do
Francji trafit nieco przypadkiem. W czasie kampanii wrzesniowej 1939 roku byt oficerem Wojska



Polskiego. Walczyt i dostat sie do niewoli niemieckiej, z ktdérej w 1945 wyzwolili go Amerykanie.
Przydzielony do nadzorowania niemieckich jenncow poznat Francuzke, panne Rondeau, z ktora
niebawem sie ozenit. Tak sie akurat przydarzylo, ze jej rodzice mieli winnice w Szampanii i
niebawem przekazali kierownictwo w mtodsze rece. Jackowiak szampana produkuje pod nazwiskiem
swoim i zony, od 1950 niezmiennie umieszczajac na etykietach patriotyczne symbole biatego orta.
Obecnie rodzinna firma zawiaduje jego syn.

Szampan, jaki jest, kazdy widzi, ale mam nadzieje, ze niniejszym tekstem choé odrobine
zainteresowatem Czytelnikdw historia trunku z babelkami. Warto czasami poszperac nieco giebiej,
bo ciekawych historii zwigzanych z tym konkretnym rodzajem wina (i kazdym innym zreszta tez) jest
jeszcze wiecej, podobnie jak znanych ludzi, ktérzy lubowali sie w szampanie, nawet - a moze
zwlaszcza - takich, ktorych o podobne ekstrawagancje na pierwszy rzut oka by sie nie podejrzewato.

Santé!
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